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LA FERME MARTINETTE

De Coaticook a Tokyo...

isa Nadeau ne se demande jamais ce qu'elle fera de sa journée
lorsqu’elle se [éve le matin. Lentreprise de transformation des
roduits de [érable quelle a fondée est devenue une impression-
nante machine qui fabrique 150 produits différents sous quatre marques de
commerce. Environ 85 % de sa production sécoule & linternational, et les
petits pots et autres produits fins de cette mére de quatre
enfants se retrouvent maintenant sur les tables de cuisine
de Tokyo, Hong Kong, France, Mexique, Texas...
Pourtant, deux générations plus tdt - a peine quelques
années -, la Ferme Martinette était bel et bien une
ferme... laitiére avec son troupeau de sympathiques
ruminants. La Ferme Martinette était aussi jusqua tout
récemment un important centre récréotouristique qui
accueillait chaque année 14 000 visiteurs venus dé-
guster ses produits de L‘érable et goliter aux fabuleux
repas champétres servis en pleine nature.
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1 Puis - restructuration oblige - exit la cabane a sucre et
au diable les vaches... Cap sur linternational! La ferme est désormais un
vaste laboratoire oll des experts élaborent de savants produits issus de
I'érable : sirops, fondants, caramels, gelées, confiseries, vinaigres de vin
d'érable, mélanges a crépes et autres gateries...
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INTERMIEL
Quand on a la piqre !
! omme Obélix, Christian Macle est « tombé dedans » quand il était

petit. A cing ans, il visite les ruches de son grand-pére. Origi-

naire de la Picardie en France, il s'installe au Québec en 1969 avec
Viviane, sa conjointe. Laventure dIntermiel commence en 1976 avec
' quelques centaines de ruches, elle en a maintenant 6500. Et avec leur
fille Eléonore et son conjoint, Cyril Lapeyrie, la reléve est assurée.
Aujourd’hui, plus de 250 millions dabeilles butinent autour des instal-
lations de la famille Macle dans les Laurentides, dans Lanaudiére et en
. Outaouais. Des ruches sont &galement transportées jusquau Saguenay
I pour la pollinisation des bleuetiéres et a Oka pour celle des pommiers
’ permettant de produire un miel 100 % québécois (certifié par la Banque
! . de normalisation du Québec).
Mais cette vaste entreprise familiale de Saint-Benoit (Mirabel) embrasse
aussi d'autres secteurs : elle posséde notamment 600 pommiers et une
érablidre de 15 000 entailles. Elle est également devenue un centre
agrotouristique qui accueille chaque année plus de 100 000 visiteurs,
dont 15 000 éléves d'écoles québécoises. Le 1% novembre demnier, a
l'Assemblée nationale du Québec, l'entreprise Intermiel s'y distinguait en
remportant la médaille d'or de ('Ordre national du mérite agricole 2013.
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Quelque 8 % de la production de la ferme s'écoule toujours au Québec
et la méme proportion par commandes sur Internet. Uexportation qui
se fait depuis 1998 a connu une croissance exponentielle ces demiéres
années. Les Japonais sont les premiers importateurs des tentations de
Lisa et la Chine arrive désormais bonne deuxiéme. Suivent ensuite le
Mexique, la France puis e reste de [Europe et les Etats-Unis.
Derniérement, les efforts de Lisa Nadeau ont été récompensés : elle a
décroché le titre de femme entrepreneure de l'année de sa région, et en
2012, son entreprise recevait [a certification dImage de marque Canada,
remise par Agriculture et Agroalimentaire Canada.

l'érabliére privée de 3000 entailles ne suffisant pas, ses propriétaires
doivent aussi acheter la matiére premiére de l'extérieur pour alimenter
ce vaste marché. Mais la transformation et la mise en boite des produits
a toujours Lieu a Coaticook.

Il est fascinant de savoir que toute cette aventure a commence
dans la cuisine de madame Nadeau et de son conjoint coproprié-
taire, Gérald Martineau, pour se retrouver dans les supermarchés,
cuisines et restaurants du monde, dans de multiples plats et sous
différentes formes. (N.S.)

Demande de renseignements, suggestions, commentaires...
info@lafermemartinette.com

1728, chemin Martineau, Coaticook (Québec)

Téléphone: 819 849-7089 / Sans frais du Canada

et des E-U: 1 838 881-4561 www.lafermemartinette.com

Au fil des ans, plusieurs gammes de produits, issus des matiéres pre-
miéres de la ferme, ont également vu le jour, soit des produits de [z
table, des boissons artisanales et méme des produits cosmétiques! Un=
grande variété d'hydromels se dresse sur les présentoirs de la boutique
de la maison et dans les succursales de la SAQ. Sans oublier deux alcools
d'érable et des cidres de glace.

INTERMIEL

10291, rang de La Fresniére, Saint-Benoit Tél. 450 258-2713 ou

1 800 265-MIEL (6435) www.intermiel.com

POINTS DE VENTE : A la boutique Intermiel ouverte sept jours par
semaine de 9 h & 18 h toute l'année.

Miels - Produits gourmands - Produits de la ruche : Au Marché Jear-
Talon (Montréal), les Métro, IGA, Loblaws du Québec, Fruiterie 42
(Laval), S. Bourassa (Laurentides) et au marché By (Ottawa)

Boissons artisanales : Marché Jean-Talon, SAQ
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Pour réconforter vos invités & U'heure du brunch, rien de tel que
tte, dans son éternel souci du travail
e 2 crépes fait a base de farine non

des crépes! La Ferme Mart
de qualité, présente un malan
blanchie. Simple et facile 2 r
des ceufs et du beurre fondu, un peu dénergie et vous voila maitre
crépier! Disponible en plusieurs saveurs, fruité ou chocolaté, tou-
jours associé au plaisir de 'érable. Et n‘oubliez pas, ajouter une
lampée de sirop d'érable Pur de la Ferme Martinette, c'est offrir
des crépes gastronomiques & vos invités! Donne douze a 20 crépes

aliser en un tour de main. Du lait,

selon le format.

La Ferme Martinette, 1728, chemin Martineau, Coaticook
819 849-7089 / 1 888 881-4561
www.lafermemartinette.com

Une perfection! Vous replonge dans
'enfance avec ce gue votre mére vous of-
frait peut-&tre en dessert ou en collation
au retour de l'école, soit du sirop dans
l'assiette avec une tranche de pain... Un
sucre de bonheur! Mais voila, c'est du cara-
mel! Le sucre est toute douceur, suave et
langoureux. Observons une seconde de si-
lence pour savourer ce moment de retour 2
§ Uenfance... Sur une créme glacée, sur une
tranche de pain, sur une tranche de gateau

a la vanille ou encore... sur des pommes

chaudes, c'est divin!

Ferme Martinette : 1728, chemin Martineau, Coaticook
819 849-7089 www.lafermemartinette.com

Pur sucre d'érable granulé en pépittes

La Ferme Martinette est un producteur de sirop d'érable de luxe. Une
profusion de petits chefs-d'ceuvre a ['érable si fabuleuse qu'on dirait
une palette de peintre! Il y a tant & découvrir au godt avec tous ces
produits qui font un arc-en-ciel d'érable sur vos papilles. Le Pur sucrs
granulé en pépites, un régal qui porte magnifiguement son nom. D=
belles pépites qui offrent un beau sucre avec un agréable croustillant.
L'érable est [ mais n'offre pas de résistance, il se donne délicatemen:
en bouche. Roulez dedans un cornet de créme glacée ou encore des
truffes mais le summum... saupoudrez sur la créme glacée qui ornerz
votre succulent pouding chémeur...Vous serez au paradis de [‘érable

Ferme Martinette : 1728, chemin Martineau, Coaticook, 819 849-70&%
www.lafermemartinette.com

MARTINETTE

Pune Eranulated Maple Sugar

Pun sucre d érablle grandé en pépites





